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AVEC LE TITRE PROFESSIONNEL
:'@‘ Le métier, les objectifs de la formation et les compétences visées

Le conducteur d'équipements agroalimentaires
réalise, au sein d'une équipe, une ou plusieurs
étapes du procédé de production de produits
agroalimentaires destinés a la consommation, °
dans le respect des bonnes pratiques d'hygiene,

Objectif
Le conducteur travaille :

en préparation sur des machines de
déconditionnement, remise en

des regles relatives aux gestes et postures au
travail, des regles de sécurité et
d'environnement, des procédures et modes
opératoires et des principes du développement
durable définis par I'entreprise.

température et éventuellement mélange ;
e en fabrication sur des équipements de
convoyage, d'assemblage, de découpe, de
formage, de cuisson, de
réfrigération/surgélation ;

° au conditionnement sur des machines
d'ensachage, de thermoformage,
d'operculage, d'embouteillage.
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Certificat de compétences professionnelles (CCP) - 1. Préparer une production dans un contexte
agroalimentaire

Certificat de compétences professionnelles (CCP) - 2. Conduire un équipement agroalimentaire
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Pour + d’infos

Retrouvez I'ensemble de nos dates de sessions et de réunions d’information collectives sur : ﬂ u m

C@ Contactez-nous

Bastien Deru Chantal Wattelle
GRETA Lille Métropole Conseiller en formation continue Assistante de formation

@ Greta.lille-metropole@ac-lille.fr

@ Bastien.derul@ac-lille.fr @ Chantal.wattelle@ac-lille.fr
., 0320746710 . 0658458680 & 0658458250



